
ボーノスイーツの会 

令和６年３月１８日（月） 

レーズンバターサンド 

 

材料 （5枚） 

バター             60g 

砂糖              20g（10g） 

卵黄             1/2個 

ベーキングパウダー   小さじ 1/2 

薄力粉             50g 

ホワイトチョコ         30g 

レーズン            30g 

 

作り方 

１、バター半分を室温にもどし、砂糖とミキサーで

混ぜ合わせる。卵黄を加え、切るように混ぜる。 
２、 ふるった薄力粉にベーキングパウダーを加え

て混ぜ合わせ、冷蔵庫で冷やす。（30分程度） 

３、 ホワイトチョコをレンジで加熱し、混ぜる。粗熱

が取れたら残り半分のバターとレーズンを加え

る。 

４、 2 を 3 ミリ程度の厚さに伸ばす。お好みの大き

さに切り分け、180 度に予熱したオーブンで焼

く。（6〜12分程度） 

５、 4の粗熱が取れたら、3をはさむ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お紅茶かコーヒーと共に頂きます♪ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://cookpad.com/cooking_basics/search/%E5%8D%B5%E9%BB%84
https://cookpad.com/cooking_basics/search/%E3%83%99%E3%83%BC%E3%82%AD%E3%83%B3%E3%82%B0%E3%83%91%E3%82%A6%E3%83%80%E3%83%BC
https://cookpad.com/cooking_basics/7110
https://cookpad.com/cooking_basics/8120
https://cookpad.com/cooking_basics/8120
https://cookpad.com/cooking_basics/7607
https://cookpad.com/cooking_basics/8120

